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F I N G E R  F O O D  1

BEBIDAS: 

Agua Mineral 

Selección de Refrescos 

Cerveza 

Vino Blanco Verdejo D.O. Rueda 

Vino Tinto Crianza D.O. Rioja 

café o infusión

Mini ensalada cesar con pollo y parmesano 
Crema de champiñón y trufa 

Quesadilla de brie y jamón ibérico 
Croquetas de pollo asado 

Brocheta de pollo teriyaki con sésamo 
Durüm de ternera especiada con salsa de yogurt 

y menta 
Mini burguer de ternera con queso 

Tempura de boquerones con mahonesa de lima 
Brocheta de fruta de temporada 

Brownie de chocolate 
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BEBIDAS: 

Agua Mineral 

Selección de Refrescos 

Cerveza 

Vino Blanco Verdejo D.O. Rueda 

Vino Tinto Crianza D.O. Rioja 

café o infusión

Mini ensaladilla con ventresca 
Gazpacho de sandia y albahaca 

Ensalada de quinoa y bulgur con verduras 
Tramezzini de roast beef, rúcula y queso trufado 

Tosta de pan cristal con tomate al limón y 
antxoa ahumada 

Pan bao de butifarra blanca, pepino y salsa hoisin 
Philly cheese con queso brie y champiñones 

Graten de gnoccis al pesto genovés 
Tataki de bonito con kimchie agridulce 

Ceviche de corvina y gambas 
Brocheta de fruta de temporada 

Mini pastelería variada 



F I N G E R  F O O D   3

BEBIDAS: 

Agua Mineral 

Selección de Refrescos 

Cerveza 

Vino Blanco Verdejo D.O. Rueda 

Vino Tinto Crianza D.O. Rioja 

café o infusión

Ensaladilla de gambas y piña 
Mini ensalada capresse 

Yemas de esparrago y mahonesa de cítricos 
Tosta de pan cristal con jamón ibérico y tomate 

Salmorejo cordobés con almendras 
Tacos de pollo, aguacate y "pico de gallo" 

Brocheta de pulpo con crema de apio y jengibre 
Cazuelita de pisto manchego con huevo en flor 

Coca de verduras asadas con queso de cabra 
Rollito de salmón ahumado con queso crema y 

espinacas 
Brocheta de fruta de temporada 

Mini pastelería variada y macarrons 



F I N G E R  B U F F E T
CONDICIONES GENERALES

Nuestro establecimiento cumple con lo establecido en el R.D. 1420/2006 relativo a la prevención de los parasitosis por anisakis. 

REGLAMENTO (EU) Nº 1169/2011 

Nuestros platos puede contener alérgenos o trazas de alérgenos. Por favor infórmenos de cualquier alergia o necesidad dietética que debamos tener en cuenta, a la hora de preparar un menú. Si desea 

información sobre los ingredientes de nuestros platos, consulte con nuestro personal de sala. 

Todos nuestros finger buffet incluyen: 
• Servicio de camarero. 

• Los servicios son para grupo mínimo de 20 personas. En caso de ser menos, consúltenos. 
• El Finger elegido y el numero de comensales debe ser confirmado como mínimo 7 días antes 

de la fecha del evento. 
• IVA no incluido 10%. 

 
Precios vigentes durante el 2017 

Precios por persona : 

 

FINGER BUFFET Nº1: 23,64 € 

FINGER BUFFET Nº2: 26,82 € 

FINGER BUFFET Nº3: 30,00 € 


